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R FLEISCH

Ein zartes Stlick Rinderfilet fur die Festtage. Bei Schiller Fleisch gibt es beste Qualitat.

In Deutschland, Osterreich und Sudtirol beliefert das Unternehmen Kunden aus
Gastronomie und Fachhandel und kiimmert sich um Einkauf, Qualitdtsmanage-
ment, Veredelung, Zuschnitt, Lagerung und Konfektionierung des

Jungbullenfleisches.

Far die Festtage empfiehlt Schiller Fleisch sein Premium Jungbullen Filet. Zubereitet
werden kann das zarte Stlick Fleisch entweder als Medaillon, roher Filettatar oder als
Carpaccio. Erhaltlich ist das Premium Filet in der 2,5-Kg-Packung, sauber pariert und
einzeln verpackt.

Neben Filetstiicken bietet der Fleischspezialist seinen Kunden auch hochwertiges
Roastbeef und Entrecéte vom Jungbullen an. Ersteres kann, je nach Kundenwunsch,
in unterschiedlichen GréBen und Zuschnitten geliefert werden. Kenner schatzen die-
ses Fleischstuick rosa im Ganzen gebraten, ganz modern gesmokt oder als saftiges
Steak. Auch das Entrecéte eignet sich vor allem zur Herstellung von Steaks, aber auch
fur einen zarten Rinderbraten aus dem Ofen.



Die 1971 gegriindete Schiller Fleisch GmbH ist einer der fihrenden deutschen Liefe-
ranten flr Roastbeef und Rinderfilet. Spezialisiert ist das Unternehmen auf die beson-
ders filigrane und kleinteilige Zerlegung des Fleisches sowie individuelle Auftrége, die

von GroB3schlachtereien nicht erfullt werden kdnnen.



